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CHENE MARCHAND, SANCERRE BLANC 2022
TERROIR GRIOTTES




« Grand cru » issu d'une parcelle emblématique de l'appellation Sancerre, « Le
Chéne Marchand » fait l'objet de la plus grande attention a la vigne et en cave.

LA PARCELLE
n sélectionnant cette parcelle, le domaine J. de Villebois s'est approprié l'un des plus beaux
terroir de lappellation Sancerre. Depuis des genérations, les vins qui y sont crées bénéficient dune
reconnaissance unique au sein lappellation. Devenue emblematique, la parcelle ‘Le Chéne Marchand'
est considérée comme lun des « grands crus » de Sancerre. Cette cuvée est produite en faible quantité :
seules 2 310 bouteilles sont disponibles.
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VENDANGE, VINIFICATION ET ELEVAGE
Avant d'étre vendangée, la parcelle a fait l'objet d'une surveillance constante des cenologues, avec une dégustation

quotidienne des baies. Sur cette parcelle, il a rapidement été observe une trés forte concentration daromes dans
la peau des raisins, laissant présager une trés belle concentration ! Le premier coup de sécateur a été donné le 8
septembre a 8h30. Arrives au Chai, les raisins ont été délicatement pressées. Une stabulation liquide a froid de 3
Jjours a 10-11'C a éteé réalisée, suivie d'un soutirage « grossier » a plus haute turbidité avant la fermentation.

La fermentation longue s'est déroulée sans interruption pendant 24 jours. 23% des jus ont quant a eux fermenté en
fat de chéne de 450L pendant 25 jours. Des ouillages et des batonnages réguliers ont éte realisés pendant les 10
mois délevage : 3 fois par semaine pendant un mois, puis 2 fois par semaine pendant deux mois puis 1 fois par
semaine jusqua lassemblage des vins en cuve, avec ceux en fut de chéne, quelques jours avant la mise en

bouteille.

DEGUSTATION

La robe de ce vin est d'un jaune doré éclatant. Son nez est riche et puissant. mélant des aromes de fruits jaunes

murs et de fruits secs toastés. En bouche, on retrouve des notes patissiéres, de créeme vanillée et de cannelle.

CHENE MARCHAND, SANCERRE BLANC 2022

TERROIR GRIOTTES
Prix public conseillé : 41,80€ la bouteille de 75 cl

Disponible chez les cavistes




A propos des Vignobles Villebois

Les Vignobles Villebois sont nés de la passion de Joost de Willebois pour les vins de Loire. Lart de
vivre qui est associé aux vins de cette région véhiculent de la douceur, de la distinction et surtout
des histoires legendaires. Un monde a part entiere, au bord du fleuve.. Les Vignobles Villebois

sont une structure innovante, au sein de laquelle plusieurs appellations issues de Touraine et du

Centre Loire sont representees. Son objectif est de faire en sorte que ces vins dexception aillent a la rencontre
de nouveaux horizons et de nouveaux palais. Pour chacun des domaines appartenant aux Vignobles Villebois, un
seul geste prime, celui de lartisan-vigneron qui travaille ses rangs, annee apres annéee. Cest toujours lui le

véritable artiste a l'oeuvre, celui qui permet a la vigne, des vendanges jusqu’a la mise-en- bouteille, de se
transformer en vin.

Depuis juin 2021, les Vignobles Villebois ont rejoint le label « Vignerons Engagés », premier label RSE et durable
dedié au monde du vin en France. Complet et equilibre, le label englobe toutes les étapes de la filiere, de la

premiere feuille de vigne a la derniére goutte de vin.

Le spécialiste du Sauvignon Blanc de Loire
www.jdevillebois.fr
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